
 

Menu groupe 2010 

Duo d’entrées 

Pic assiette au poulet et concombres et noix d’acajou et verrine de 
tartare de saumon et son croustillant de tobico 

 
Potage du marché 

 

*Filet de bœuf (cuisson médium) sauce à la moutarde de Meaux 
accompagné de pomme de terre purée et de légumes du moment. 

* Filet de saumon frais de l’atlantique à la feuille de kaffir (lime) 
légumes verts et riz au Jasmin. 

*Demi-côte levée de porc sauce au chipotlé (légèrement piquante) 
accompagné de salade et frites. 

*Poulet du général Tao accompagné de riz basmati  
et légumes sautés  

 

Dessert surprise du chef 
Thé, café, infusion, 

29,95$ 
 

Au Batifol la qualité ça se voit, ça se goûte! 
 


